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wijnen

FRANKRIJK
Champagne Ruinart — brut
-0-0O-0-

NIEUW ZEELAND
Cloudy Bay — sauvignon 2012
-0-0-o0-
AUSTRALIE
Cap Mentelle — sauvignon/semillon 2011
-0-0-0-
ARGENTINIE
Terrazas — malbec reserve 2010
-0-O-0-
FRANKRIJK

Cognac — Hennessy VS

menu

Aperitiefhapjes

-0-0-o-
Wilde zalm, gemarineerd en in bonbon, asperges, creme van gerookt ei,

cannelloni van krab met "BCBG Yuzu", mayonaise met Matcha thee
-0-0-0-

Met "Chouffe" bier gestoomde zonneuvis, risotto met Chaource kaas,
gevulde morieljes en koriander, tempura van wilde asperges
-0-0-0-

Lamszadel uit Sisteron met een korstje van komijn en "ras-el-hanout”,
Boulgour met in zout gekonfijte citroen, abrikozengel en aubergine
-0-0-0-

Glaasje met gekonfijte kersen, chocolade espuma
en "Liqueur de Cerises Sauvages"

-0-0-o-

Koffie & versnaperingen



