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Beersel, 15 oktober 2019 

 

 

 

Mevrouw, Mijnheer, 

 

 

 

In samenwerking met restaurant MICHEL in Groot-Bijgaarden wensen wij u uit 

te nodigen op een wild-menu dewelke zal doorgaan : 

 

 op vrijdag 29 en zaterdag 30 november 2019 

 in restaurant “MICHEL”  -  Alfons Gossetlaan 31, 1702 – DILBEEK 

 100 € / persoon ALL-IN 

 

Aan de geïnteresseerden voor dit diner wordt gevraagd : 

 Rechtstreeks te reserveren : 02 466 65 91 of info@restaurant-michel.be  

 Betaling gebeurt ter plaatse  

 

Dit aanbod is enkel voorbehouden voor de LEDEN van de Wijnclub van Beersel 

 

 

 

Tot binnenkort 

 

 

Patrick 
Voorzitter WIJNCLUB van BEERSEL 
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MICHEL * 
Alfons Gossetlaan 31, 1702 – Groot Bijgaarden 

 

Robert Van Landeghem 

Lily Borghs 

 

 

MENU & WIJNEN 
 

Aperitiefhapjes 

Champagne Saint-Réol Brut grand cru 

-o-O-o- 

Gemarineerde Sint-Jacobsvruchten 

mousse van duif, butternut pompoen 

Pernand-Vergelesses wit 2014/15 – Marius Delarche 

-o-O-o- 

Gebraden roodpootpatrijs met wijnbladeren "au naturel" 

Ladoix vieilles vignes 2015/16 – Maratray-Dubreuil 

-o-O-o- 

Filet van hertenkalf 

compote van sjalotten, dadels, portobello 

Marsannay Clos du Roy 2016 – Régis Bouvier 

-o-O-o- 

Chocolade "Van Dender" Brasil 74% 

quenelle, saffraan, pistache roomijs 

-o-O-o- 

Koffie/thee 


