
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Gastronomisch 

Degustatie 

Diner  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Château du MYLORD 

rue St-Mortier, 35  |  7890 – Ellezelles 

 

vrijdag 10 & 24 juni 2022 

aperitief vanaf 19:00 – diner om 20:00 

  



 

wijnen 
 
 
 

FRANKRIJK – CHAMPAGNE 
Saint-Réol 

Brut grand cru millésimé 2012 

~~~~~ 

ITALIË – ALTO-ADIGE 
Cantina Terlan  

Winkl Sauvignon 2020 

~~~~~ 

PORTUGAL – DÃO 
Casa de Santar 

Vinha Dos Amores Encruzado 2017 

~~~~~ 

ARGENTINIË - MENDOZA 
El Enemigo 

Malbec 2018 

 

 

menu 
 

Aperitief hapjes 

-o-O-o- 

Tartaar van langoustine, 
salade met wilde asperges,guacamole,  

morieljes, avocado-citroensorbet en dashi 

-o-O-o- 

Sole meunière, aardpeer en jonge spinazie,  
groene asperges, pomme “bouchon” en gevulde morieljes 

-o-O-o- 

Gebakken lamsfilet in bospaddenstoelenkorst, 

gegrilde witte asperges, lamsjus en gekonfijte morieljes, 
gebakken jonge groentjes 

-o-O-o- 

Meringue, rood fruit, kokos en cuberdon 

-o-O-o- 

Versnaperingen & Mokka 


